@

Campus de I'alimentation

ENILIA « ENSMIC | Surgeres

| INNOVER
TRANSFORMER ’
PRODUIRE
DEGUSTER '
" ANALYSER

CREEZ L'ALIMENTATION DE DEMAIN
L
FORMATION SCOLAIRE « APPRENTISSAGE « FORMATION CONTINUE
SERVICES AUX ENTREPRISES « DEVELOPPEMENT INDUSTRIEL
FORMATION SCOLAIRE « APPRENTISSAGE * FORMATION CONTINUE
SERVICES AUX ENTREPRISES « DEVELOPPEMENT INDUSTRIEL

www.enilia-ensmic.fr




Créez I'alimentation de demain
I e e

Parce que I'avenir de notre alimentation se décide aujourd’hui,
I'ENILIA-ENSMIC vous propose un panel de formations en
transformation alimentaire, de la conception de nouveaux produits
a la mise en place de démarches qualité.

Entierement dédié aux métiers des industries alimentaires,
I'ENILIA-ENSMIC offre également aux entreprises
une expertise technique des plus performantes.

L’AGROALIMENTAIRE, 152 INDUSTRIE FRANCAISE en 2022

+ de 450 000 salariés I Plus de 17 000 entreprises implantées sur I'ensemble du ’re,rri’roire
donc favorisant les chances de trouver un emploi dans sa region.
A0l s shi | v Des entreprises ouvertes aux jeunes et des perspectives de
en projet carriere réelles, notamment par le biais de la formation continue.
40 000 ; v Une industrie de pointe respectueuse de I'environnement.
on po%or\?u(:s v Des technologies avancées pour la fransformation et la
conservation des produitfs.

\ Le moulin pilote
Un outil performant unique en France !

Le moulin pilote est un bel exemple de
collaboration entre professionnels de la filiere
céréales et acteurs territoriaux publics et privés
autour d'un projet économiquement porteur.

I participe a la promotion de la qualité des blés
francais dans I'hexagone mais aussi a I'étranger.

Grace a lui et au hall technologique attenant, les
industriels peuvent expérimenter de nouvelles
farines afin de mieux répondre aux nouvelles
aftentes des consommateurs.




TRANSFORMATION

ALIMENTAIRE
Rillettes de la mer
Soupe de poissons
Légumes bio

Plats cuisinés

TRANSFORMATION
CEREALIERE
Boulangerie-pdtisserie
Biscuiterie-viennoiserie
Meunerie

Pates alimentaires
Alimentation animale

TRANSFORMATION CONFISERIE
LAITIERE CHOCOLATERIE
Fromages Chocolats
Yaourts Pates de fruits
Beurre Bonbons

Caramels

Glaces et desserts glacés

FORMATIONS DIPLOMANTES 2023-2024

Licence professionnelle

Niveau Parcours QSA Qualite & Securité des Aliments

& de la licence pro Industries agroalimentaires
en partenariat avec le CNAM

BTSA BIOQUALIM

Niveau - PL Produits laitiers (1)(2)(3) . BTS -
- APT Aliments et Processus Bioqualite
5 Technologiques (1)(2)(3) (2)(3)
- APT-PC Produits cerealiers (2)(3)
] BAC pro BIT BREVET pro 1A
Niveau Bio-industries de Industries
4 fransformation (1) alimentaires
lere & Terminale (2)(3)
CAPA OIA
Seconde pro ABIL Opérateur en
Alimentdation Bio- Industries
industries Laboratoire qgroq]imen‘l'qires
Niveau (1) (2)(3)- Rentrée 2023
3

CAP Chocolatier CAP
Glacier fabricant

confiseur
(1) (2)(3)

V 2023-03-08

* Voie scolaire (1) * Apprentissage (2) * Formation continue (3)
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Enseignement agricole public

Ex

MINISTERE W ENSEIGNEMENT AGRICOLE Ml : Qua“op] ENGAGEMENT

DE L'AGRICULTURE  I'AVENTURE E; ?é Nouvelle- processus certifié » DE SERVICE
ET DE LA SOUVERAINETE itai £ UALIFORMAGRI
DUVIVANT Aqu,fa’ne .l:: PUBLIQUE FRANGAISE

aero Ioc £ cauis o LpERENGE (V)

ALIMENTAIRE

Liberté
Egaiité
Frasermité

mmm—n REVELE TON TALENT mummmm
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